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Taplalkozas, egészség, egészséges taplalkozas —

minden, ami az egyetemi tananyagbdl kimarad, de a vallalkozasfejlesztéshez
nélkiil6zhetetlen

képzés és workshop

Az EIT Food, a Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kft, mint az EIT Food Magyarorszagi Hub-ja, a Magyar
Dietetikusok Orszdgos Szovetsége (MDOSZ), a Budapesti Gazdasagi Egyetem (BGE), a Debreceni Egyetem,
valamint a Semmelweis Egyetem kozrem(ikodésével workshopot szervez egyetemi hallgatdk (BSc, MSc, PhD) és
fiatal szakemberek szédmara.

A workshop célja, hogy az Y és Z generacié szamara étlapot kindljunk, amelyen bemutatjuk a taplalkozassal,
étkezéssel kapcsolatos trendekkel, fogyasztasi szokdsokkal és elvarasokkal kapcsolatos legujabb kutatdsokkal és
ajanlasokkal kapcsolatos informaciokat.

Olyan ismeretek megszerzésére nyilik lehet6ség, ami az egyetemi tananyagbdl id6 hidnyaban kimaradnak, de
amelyek megszerzésére most kivalé alkalom nyilik!

Felhivas projekt munka készitésére

A workshop masik fontos célja, hogy 0sztonozze és segitse a hallgatdkat egyéni vagy csoportos projekt munka
kidolgozdsara.

A projektmunka témaja az alabbi Webinar el6adasok alapjan olyan probléma, otlet felvetése és rovid ismertetése,
amelynek megolddsa, kidolgozasa egy kutatds, vagy szakdolgozat, esetleg egy Uzleti vallalkozas témaja/alapja
lehet.

A projektmunka elkészitéséhez a Webinar el6adasok végén feltlintetett szakértéktdl lehet e-mail Gzenetben
konzultdini.

A Webinar elGadasok elérhetfségét és a projektmunka elkészitésével kapcsolatos részletes ismertetdt a
regisztraciot kovetden kapjak meg a résztvevsk.
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A rendezvény két részbdl all:
1. rész: WEBINAR

A WEBINAR el6adasok a regisztralt részvev6k szamara 2021. oktéber kozepétél 2021. november 17-ig lesznek
elérhet&ek:

1. EIT Food altal kindlt lehet8ségek az egyetemi hallgatok és start-up vallalkozasok szaméra — Campden BRI
Magyarorszag

2. Pitch: mit, miért, hogyan? Tanacsok a projektmunka ismertetéséhez — Csikds Barnabas
Taplalkozasi trendek - Dr. Gédor-Kacsandi Anna

4. Irdnyelvek vs. realitds: a magyar fogyasztd taplalkozasi szokdsai és tdpanyagbevitele az OKOSTANYER®
taplalkozasi ajanlas tikrében. -Szlcs Zsuzsa

5. Etkezési motivaciok és attitlidok - viselkedésvaltoztatési stratégiak - dr. Szakaly Zoltan

6. A termékfejlesztési folyamat az érzékszervi és fogyasztdi vizsgalatok tikrében—dr. Hegyi Adrienn, Kuti
Tinde, Korpa Julia

7. Uj kihivasok a turizmus és a vendéglatas teriiletén - Dr. Lugasi Andrea

8. Fenntarthatdsag és élelmiszervalaszték: kihivasok, valaszok, kotottségek és lehetdségek - Szoll6si Réka

9. Uj élelmiszeralapanyagok: a jové fehérjeforrasai — Varsanyi Kinga

10. Elelmiszerjeldlés, mint hatékony marketing eszkoz - Szegedyné Fricz Agnes

2. rész: WORKSHOP

Id6pontja: 2021. november 18.
Helyszine: Budapesti Gazdasagi Egyetem (BGE), 1054 Budapest, Alkotmany utca 9-11., valamint online
elérhetGséggel (Zoom)
Program:
e Szakmai eladdsok
e Sikertorténetek: Start-up vallalkozasok bemutatkozésa.
e Pitches” —hallgatdk projekt munkdinak bemutatasa.
e  Konzultacid. Kérdések- valaszok.

A részvétel ingyenes, de regisztracidhoz kotott!
Regisztracid: jelentkezéseket az alabbi regisztracios linken varjuk:

Jelentkezési lap — Tapldlkozas, egészség, egészséges taplalkozas workshop

A rendezvénnyel kapcsolatos kérdésekkel Szegedyné Fricz Agneshez (a.fricz@campdenkht.com) és Varsanyi

Kingdhoz (k.varsanyi@campdenkht.com) fordulhatnak.

Funded by the A rendezvény az Eurdpai Innovacios és Technoldgiai Intézet (EIT), az Eurdpai Unié Horizon
European Union 2020 kutatasi és innovacios keretprogramjanak tamogatasaval valosul meg.
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